Mit ausgewihlten Feinkostprodukten der Marke
»DJAMELA*“ bringt der Landerspezialist RILA
Feinkost-Importe karibisches Flair authentisch nach
Deutschland.

Cocktails sind mit dem karibischen Lebensgefiihl und der
Esskultur untrennbar verbunden. Hier lebt sie auf, die
,,Leichtigkeit des Seins‘.

DJAMELA Caribbean Dream Fruchtpiirees

Die natiirliche Zutat fiir kreative Caribbean Drinks oder
Fancy-Cocktails mit und ohne Alkohol. In den fruchtigen
Sorten Peach Banana, Strawberry Banana, Passionsfruit
Banana, Papaya Pineapple und Pifia Colada.

Mit hohem Fruchtanteil

Nur mit natiirlichen Aromen sowie Limettensaft oder Zimt
abgeschmeckt.

Ohne Geschmacksverstirker, ohne Konservierungsstoffe.

Im 500ml Twist-off Glas mit groBer Offnung zum ein-
fachen Portionieren.

Fiir die Zubereitung im Blender, Shaker oder built auf
crushed ice.

TIPP:

Fiir das individuelle Pre-Mix in der Store & Pour-Flasche
DJAMELA Caribbean Dream Fruchtpiirees mit passenden
Siften kombinieren und einfach dosieren.

Typisch fiir Siidamerika:

Don Enrico Pisco silver Especial 35 % VOL.

Pisco ist das Nationalgetrink im westlichen Siidamerika,
vornehmlich in Peru und Chile.

Man trinkt ihn pur nach dem Essen, oder als Longdrink in
verschiedenen Variationen.

Don Enrico Pisco silver wird aus der Traubensorte
»Moscatel de Alejandria®, der typischen Rebsorte fiir diese
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charakteristische Branntwein-Spezialitit, gebrannt. o ineapple. S

Diese besonders aromatischen Trauben werden zu Wein
vergoren, zu Pisco gebrannt und dann gelagert. Fiir die
Herstellung gelten strenge gesetzliche Regeln.
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Happy Goucho (Argentinien)
(Rezept fiir 1 Drink)

Technik: Shaker

Eis: Cubes

Glas: Squall/Hurricane
Deko: blaue Wein-

trauben,
Minzestengel

Mix-Zutaten:

6 cl DON ENRICO Pisco silver, 1 cl Limettensaft (frisch),
1 cl Cointreau, 6 cl Guavensaft,

6 cl DJAMELA Papaya Pineapple

Elixier (Guyana)
(Rezept fiir 1 Drink)

Technik: Blender

Eis: Cubes

Glas: Squall

Deko: Bananenscheibe

Spirale aus
Limettenschale

Mix-Zutaten:

6 cl DON ENRICO Pisco silver,

5 ¢l DJAMELA Passionsfruit Banana,

2 cl Zitronensaft (frisch), 5 cl Cranberrysaft, 5 cl Mangonektar

Macca Piccu (Columbien)
(Rezept fiir 1 Drink)

Technik: Shaker

Eis: Cubes

Glas: Collins/
Longdrink

Deko: 1 Erdbeere
mit Minzeblatt

Mix-Zutaten:

4 c] DON ENRICO Pisco silver,
10 cl Orangensaft, 1 cl Grenadine,
1 cl Minzelikor weil3

Oasis (Paraguay)
(Rezept fiir 1 Drink)

Technik: Shaker
Eis: Cubes
Glas: Squall

Deko: Orangenscheibe
Minzezweig

Mix-Zutaten:

4 ¢l DON ENRICO Pisco silver, 2 cl Minzelikor griin,
10 cl DJAMELA Peach Banana, 2 cl Zitronensaft (frisch),
6 cl Orangensaft

Piscokiri de Frutas (chile)
(Rezept fiir 1 Drink)

Technik: Shaker
Eis: crushed ice
Glas: Squall

Deko: Fruchtstiicke
am Spiel

Mix-Zutaten:

6 cl DON ENRICO Pisco silver,

2 cl DJAMELA Palm Syrup, 2 cl Zitronensaft (frisch),
8 cl DJAMELA Papaya Pineapple

Pusser’s (Feuerland)
(Rezept fiir 1 Drink)

Technik: Mixer
Eis: crushed ice
Glas: grofies Ballonglas
Deko: Erdbeere

Minze
Zitronenspirale

Mix-Zutaten:

6 cl Pusser’s Navy Rum,

2 cl DJAMELA Palm Syrup, 2 cl Limettensaft (frisch),
8 cl DJAMELA Strawberry Banana



