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Alkoholfreie Mixdrinks
1)   Coconut Kiss
2)   Refresco de Papaya
3)   Cool Coconut
4)   Peach Shake
5)   S trawberry Shake
6)   Day Dream

Alkoholische Mixdrinks
1)   Piña Colada
2)   Golden Colada
3)   Sweet Pink Colada
4)   P iña Chocolada
5)   Strawberry Diamond
6)   Dominican Summer
7)   Kingston Toddy
8)   Pass ion Cup
9)   Frozen Strawberry
10)   Red Hibiscus
11)   S ie te Potenzia
12)   Havanna Dream
13)   Car ibbean Flair
14)   Caipi  Pass ion
15)   Barbados Sunrise
16)   Car ibbean Island
17)   Rompe Colcon
18)   Planter’s  Punch

Mixgetränke sind in der Karibik  ein Teil  karibischer Lebensart.
Mit den Rezepten in  d ieser  Broschüre können Sie Ihren Gästen im Handumdrehen
köst l iche alkoholische oder  alkoholfreie  Mixdrinks servieren.  Mit  Djamela  Caribbean
Dreams  in  5 Sor ten  lassen s ich  frucht ig-süße und erfr ischende Drinks zaubern.  Probieren
Sie unsere  Rezepte aus  oder  lassen Sie  Ihrer  Phantas ie  f re ien  Lauf .

Die Carribbean Dreams  s ind auch für  Pfannkuchen,  Tor ten ,  Eis ,  Pudding und
Cremespeisen zu empfehlen.  Auch heiß über  Eis  und Pudding eine Köstl ichkei t .

Tipp:  Fül len Sie  d ie  Fruchtmischungen in  Eiswürfelberei ter  und lassen diese gefr ieren.
Sie haben dann frucht ige Eiswürfe l ,  die d ie Mixgetränke nicht  verwässern .

So r ichtet  man die  Hausbar  ein:

Für den Anfang benötigt  man folgende Grundausstattung:
Cocktai l-Shaker Barlöffel
IceCrusher Mixer /  Pür iers tab
kleiner  Messbecher Saf tpresse

Aus der Küche:
Gläser Bret tchen
Karaffe scharfes  Messer
Tr inkhalme Eiswürfelberei ter
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Für die angegebenen Mixdrinks benötigen Sie:

Djamela Caribbean Dream Piña Colada,  Papaya-Pineapple,

Strawberry Banana, Passionfruit  Banana  und Peach Banana

Djamela Creola de Coco (Kokosnussmilch)

Djamela Curacao Triple Sec (weißer Curacao)

Djamela Jamaica Rum

Djamela Angostura Bitter

Djamela Palm Syrup (Palm-Sirup)

Djamela Cane Sugar (Rohrzucker)

weißer Rum
frisch gepress te  Säf te  (Orange,  Zi trone,  Limette)

Ananassaf t ,  Grapefrui tsaf t

Zi tronenl imonade

Grenadine

Mineralwasser ,  Sodawasser

Milch,  But termilch

Süße Sahne

Schokolandensirup

Vanil leeis

Zitronensorbet

sowie diverse Früchte,  je  nach Rezept  zum Dekorieren und Eiswürfel  bzw. gestoßenes Eis .

Mix-Tipps:

-  Cocktai ls  sol l ten immer gut  gekühlt  sein  –  daher  auch Säfte  und Spir i tuosen gut
vorkühlen

-  Niemals  kohlensäurehal t ige Getränke schüt teln oder  mixen,  sondern immer  nur
aufgießen

-  Für al le  Cocktai ls ,  d ie  schaumig werden sol len,  Mixer  oder  Püriers tab verwenden.
-  Das in  vie len Rezepten beschr iebene „Abseihen“ bedeutet ,  das Abgießen durch den

Strainer  in  das Glas .  Hierbei  werden die  im Shaker  vorhandenen Eisreste
zurückgehal ten

-  Einen dekorat iven Zuckerrand erhal ten Sie ,  indem Sie den Glasrand mit  e iner
Zitronenschnitze umfahren und danach das Glas auf  einem Teller  mit  Zucker  drehen.
Sehr  effektvol l  s ind auch Glasränder  mit  e ingefärbtem Zucker  (Grenadine oder
Lebensmit te lfarbe)  oder  aus Kakaopulver  oder  Kokosraspeln.
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Alkoholfreie Mixdrinks

Coconut Kiss

(Mart in ique)

Für 2-3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Piña Colada (Ananas-Kokos)
100 ml fr isch gepresster  Orangensaf t  (a l ternativ :  Orangensaf t)
100 ml Ananassaf t
100 ml Djamela Creola de Coco  (Kokosnussmilch)
4 EL Djamela Palm Syrup (Palm-Sirup)
4 EL gestoßenes Eis

Piña Colada,  Orangen-  und Ananassaft  gut  gekühlt  in  den Mixer  geben,  Kokosnussmilch
und Palm-Sirup hinzufügen und gründlich  durchmixen.  In mit  gestoßenem Eis  gefül l te
Gläser  fü l len.

Refresco de Papaya

(Dominikanische Republik)

Für 2-3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream Papaya Pineapple (Papaya-Ananas)
100 ml fr isch gepresster  Orangensaf t  (a l ternativ :  Orangensaf t)
100 ml Milch

2-3 Kugeln Vanil leeis

Alle  Zutaten gut  gekühlt  im Mixer  verrühren,  in  gekühlte  Gläser  geben,  nach Belieben je
eine Kugel  Vanil leeis  h inzufügen,  mit  Orangen- oder  Zi tronenscheiben garnieren.

 Cool Coconut

(Dominikanische Republik)

Für 2 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Piña Colada (Ananas-Kokos)
4 cl  Djamela Palm Syrup (Palm-Sirup)
1 Glas  Mineralwasser
3-4 Eiswürfel

Zutaten,  außer  Mineralwasser ,  im Shaker  zusammen mit  Eiswürfeln mischen und kräf t ig
schüt teln.  In  gekühlte  Longdrinkgläser  abseihen und mit  Mineralwasser  auffül len .
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Peach Shake

(Tr inidad)

Für 1 Person

125 ml Djamela Caribbean Dream  Peach Banana (Pf irs ich-Banane)
200 ml Buttermilch
1 TL Zitronen-  oder  Limettensaf t
4 Eiswürfel

Peach Banana mit  Buttermilch und Zitronen-  oder  Limettensaft  gut  gekühlt  in  den mit
Eiswürfeln gefül l ten Shaker  g ießen,  gut  schüt teln und in ein  gekühltes  Glas geben.

 Strawberry Shake

 (Guadeloupe)

Für 2-3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Strawberry Banana (Erdbeer-Banane)
400 ml Buttermilch
2 EL Djamela Palm Syrup (Palm-Sirup)

Für den Zuckerrand:  Djamela Cane Sugar (Rohrzucker)  und Zitronenvier te l

Strawberry Banana mit  Buttermilch gut  gekühlt  in  den Mixer  geben,  vermischen und nach
Belieben mit  Palm-Sirup abschmecken.
Gekühlte  Gläser  mit  Rohrzuckerrand versehen -  d ie Glasränder mit  e inem Zitronenvier te l
befeuchten und dann in  Rohrzucker  s tü lpen.
Shake in Gläser  fü l len  und mit  Strohhalmen servieren.

Day Dream

 (Guadeloupe)

Für 2-3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Strawberry Banana (Erdbeer-Banane)
200 ml Milch

2-3 Kugeln Zi tronensorbet

Gut gekühlte  Strawberry Banana und Milch im Mixer  verrühren,  in  eisgekühlte  Gläser
geben,  je  e ine Kugel Zi tronensorbet  hinzufügen und nach Belieben mit  Erdbeeren
dekor ieren.
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Alkoholische Mixdrinks

Piña Colada

(Puer to  Rico)

Für 3-4 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Piña Colada (Ananas-Kokos )
100 ml süße Sahne
100 ml Djamela Creola de Coco  (Kokosnussmilch)
4 cl  weißer  Rum
4 cl  Djamela Palm Syrup  (Palm-Sirup)
150 ml gestoßenes Eis

Alle  Zutaten in  den mit  gestoßenem Eis  gefül l ten  Cocktai l-Shaker gießen und kräf t ig
schüt teln.  In  eine aufgeschnit tene Kokosnuss oder  in  hohe Gläser  geben und mit  Strohhalm
servieren.

Golden Colada

(Puer to  Rico)

Für 2-3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Piña Colada (Ananas-Kokos)
200 ml fr isch gepresster  Orangensaf t  (a l ternativ :  Orangensaf t)
2  c l  Djamela Triple  Sec Curaçao (weißer  Curaçao)
4 cl  Djamela Jamaica Rum
6 Eiswürfel

Alle  Zutaten im Shaker  mischen und zusammen mit  Eis  kräf t ig  schüt teln.
In Gläser  abseihen.

Sweet Pink Colada

(Puer to  Rico)

Für 3-4 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Piña Colada (Ananas-Kokos)
200 ml Djamela Creola de Coco (Kokosnussmilch)
2 c l  Grenadine
4 cl  weißer  Rum
gestoßenes Eis

Im Shaker  a l le  Zutaten kräf t ig  schüt teln .  Jeweils  in  bis  zur  Hälf te  mit  gestoßenem Eis
gefül l te  Longdrinkgläser  abseihen.
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Piña Chocolada

(Puer to  Rico)

Für 3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Dream  Piña Colada (Ananas-Kokos)
100 ml süße Sahne
100 ml Djamela Creola de Coco  (Kokosnussmilch)
4 cl  Djamela Jamaica Rum
4 cl  Schokoladensirup
150 ml gestoßenes Eis

geschlagene Sahne
1 TL Kakaopulver

Alle  Zutaten gut  gekühlt  in  den Shaker  geben,  kräf t ig  schüt teln ,  jeweils  in  ein großes Glas
fül len,  mit  Sahnehäubchen versehen und mit  e twas Kakaopulver  bestreuen.

Strawberry Diamond

(Kuba)

Für 2-3  Personen

250 ml Djamela Caribbean Strawberry Banana (Erdbeer-Banane)
4 cl  weißer  Rum
2 cl  Djamela Curaçao Triple  Sec (weißer  Curaçao)
Zitronenl imonade
6-9 Eiswürfel

Alle  Zutaten,  außer  Zi tronenl imonade,  gut  gekühlt  im Shaker  mischen.  In  mit  Eiswürfel
gefül l te  gekühlte  Gläser  gießen.  Mit  Limonade auffül len  und mit  e inem Bar löffel
umrühren.

Dominican Summer

(Dominica)

Für 4 Personen

250 ml Djamela Caribbean Peach-Banana (Pfirs ich-Banane)
4 cl  weißer  Rum oder  Djamela Jamaica Rum
2 cl  Djamela Curaçao Triple  Sec (weißer  Curaçao)
2 cl  Djamela Palm Syrup (Palm-Sirup)
200 ml fr isch gepresster  Orangensaf t  (a l ternativ :  Orangensaf t)
1 cl  Limonensaf t
200 ml gestoßenes Eis

Zutaten mit  gestoßenem Eis  im Shaker  oder  Mixer  mischen.  In gekühlte  Gläser  fü l len .
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Kingston Toddy

(Jamaica)

Für 3-4  Personen

2 Limetten
3-4 TL Djamela Cane Sugar (Rohrzucker)
250 ml Djamela  Caribbean Peach Banana (Pfirs ich-Banane)
200 ml Orangen-  oder  Grapefrui tsaf t
2  c l  Djamela  Angostura Bitter
2 cl  Djamela Curaçao Triple  Sec (weißer  Curaçao)
gestoßenes Eis

Limetten in  kleine Stücke schneiden und mit  Rohrzucker  jeweils  im Glas  zers tampfen.
Alle  übr igen Zutaten in  einer  Karaffe  mit  e inem Bar löffel  verrühren,  auf  die  Gläser
ver tei len,  umrühren und mit  gestoßenem Eis  auffül len.

Passion Cup

(Kuba)

Für 3-4  Personen

250 ml Djamela  Caribbean Passionsfruit  Banana (Maracuja-Banane)
200 ml fr isch gepresster  Orangensaf t  (a l ternativ :  Orangensaf t)
4  c l  Djamela Jamaica Rum
2 cl  Djamela Curaçao Triple  Sec (weißer  Curaçao)
150 ml gestoßenes Eis

Zutaten mit  gestoßenem Eis  im Shaker  mischen,  kräf t ig  schüt teln  und in Gläser  fü l len .

Frozen Strawberry

(Gouadeloupe)

Für 3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Strawberry Banana (Erdbeer-Banane)
4 cl  Djamela Jamaica Rum
4 cl  Djamela Palm Syrup (Palm-Sirup)
4 cl  Zi tronen-  oder  Limettensaf t
300 ml gestoßenes Eis

Strawberry-Banana,  Rum, Palm-Sirup und Zitronensaf t  mischen und ½ Stunde ins
Gefr ierfach ste l len ,  dann gestoßenes  Eis  unterrühren.  Mit  dem Mixer  mixen,  b is  der  Drink
„frozen“ is t .  Der  Daiquir i  hat  d ie  r icht ige Konsis tenz,  wenn ein Tr inkhalm dar in s tecken
bleibt .

Tipp:  Fr ieren Sie  die Caribbean Dreams  e in ( im Eiswürfelberei ter) ,  dann entfäl l t
         das  Einfr ieren der  Getränke.  Für  d ie  Mixdr inks die  Zutaten im Shaker  mischen
         und über  d ie  gecrushten Fruchteiswürfel  in  gekühlte  Gläser  geben.
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Red Hibiscus

(Tobago)

Für 2 Personen

250 ml Djamela Caribbean Strawberry Banana (Erdbeer-Banane)
4 cl  weißer  Rum oder  Djamela Jamaica Rum
5 TL Djamela Cane Sugar (Rohrzucker)
3 cl  Zi tronensaf t
300 ml gestoßenes Eis

Alle  gekühlten Zutaten einschl ießl ich Eis  mit  e inem Püriers tab mixen,  b is  s ich das
gestoßene Eis  fast  aufgelöst  hat .  Den Cocktai l  jeweils  in  Gläser  mit  2  Strohhalmen
servieren.

Siete Potenzia

(Barbados)

Für 2-3  Personen

250 ml Djamela Caribbean Strawberry Banana (Erdbeer-Banane)
4 cl  Djamela Creola de Coco (Kokosnussmilch)
5 cl  Djamela Jamaica Rum

2-3 Kugeln Vanil leeis

Alle  Zutaten mit  dem Pürierstab  verrühren und in gut  gekühlte  Cocktai lschalen fül len.  Mit
je  e iner  Kugel  Vanil leeis  dekorieren.

Havanna Dream

(Kuba)

Für 3-4  Personen

250 ml Djamela Caribbean Peach Banana (Pfirs ich-Banane)
200 ml fr isch gepreßter  Orangensaf t  (al ternat iv :  Orangensaft)
4 cl  weißer  Rum oder  Djamela Jamaica Rum
6 cl  Djamela Curacao Triple  Sec
6 Eiswürfel

Alle  gekühlten Zutaten im Shaker  kräf t ig  mixen,  dann in Longdrinkgläser  geben.

Variante für Sektl iebhaber  ( für  5-6  Cocktai ls) :
In ein Sektglas  2 /3 eisgekühlten  Sekt geben,  rühren,  um den Schaum zu reduzieren,  dann
mit  1 /3 „Havanna Dream“ auffül len.
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Caribbean Flair

(Marie  Galante)

Für 2-3  Personen

250 ml Djamela Caribbean Passionfruit  Banana (Maracuja  Banane)
4 cl  weißer  Rum oder  Djamela Jamaica Rum
2 cl  Grenadine
4-5 Spr i tzer  Djamela Angostura Bitter
300 ml gestoßenes Eis

Alle  gut  gekühlten  Zutaten mit  dem Mixer  verrühren,  in  hohe Longdrinkgläser  fü l len.  Mit
Kiwi-Scheiben dekor ieren.

Variante für Sektl iebhaber ( für  5-6  Cocktai ls)
Sektgläser  mit  e isgekühltem Sekt auffül len,  rühren,  um den Schaum zu reduzieren,  dann
mit  „Caribbean Flair“  auffül len.

Caipi Passion

 (Brasi l ia)

Für 2 Personen

1 Limette ,  k lein geschni t ten
1 cl  Limettensaf t
1 EL Djamela  Cane Sugar  (Rohrzucker)
250 ml Djamela Caribbean Passionfruit  Banana (Maracuja Banane)
4 cl  weißer  Rum oder  Djamela Jamaica Rum
2 Spr i tzer  Djamela Angostura Bitter

Limettenstücke und Limettensaf t  mit  Rohrzucker  jeweils  d irekt  in  den Caipir inha-gläsern
mit  e inem Holzstößel  zerdrücken.  Die Gläser  zu ¾ mit  gestoßenem Eis  fü l len.  Die
rest l ichen Zutaten in  einer  Karaffe  verrühren,  in  die  Gläser  geben und mit  e inem Barlöffel
umrühren.

Barbados Sunrise

(Barbados)

Für 3-4  Personen

250 ml Djamela Caribbean Passionfruit  Banana (Maracuja  Banane)
200 ml fr isch gepresster  Orangensaf t  (a l ternativ :  Orangensaf t)
6  c l  Djamela Jamaica Rum
2 cl  Limetten-  oder  Zi tronensaf t
3-4 Eiswürfel

2 c l  Grenadine je  Glas
6-8 Eiswürfel

Alle  Zutaten außer  Grenadine mit  Eiswürfeln  shaken,  dann abseihen,  in  Longdrinkgläser
auf  f r isches  Eis  geben.  Grenadine langsam über  e inen Barlöffel  e infül len.  Mit  e inem
Trinkhalm so wenig  umrühren,  dass  man den Sonnenaufgang im Glas noch s ieht .
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Caribbean Island

(Puer to  Rico)

Für 3-4  Personen

250 ml Djamela Caribbean Papaya Pineapple (Papaya Ananas)
100 ml Milch
100 ml Sahne
6 cl  Djamela  Curaçao Triple  Sec (weißer  Curaçao)

gestoßenes Eis
Sodawasser

Die gekühlten Getränke in  einen Mixer  geben und gut  mischen.  In eisgekühlte  Gläser
gießen,  mit  Sodawasser  auffül len.

Rompe Colcon

(Grenada)

Für 2 -  3   Personen

250 ml (1 Glas)  Djamela Caribbean Passionfruit  Banana (Maracuja Banane)
4 cl  Djamela Jamaica Rum
2 cl  Limettensaf t
4 Spr i tzer  Djamela  Angostura Bitter
gestoßenes Eis

Alle  Zutaten in  einem Shaker  mischen und in Gläsern ,  gefül l t  mit  fe in  zers toßenem Eis ,
servieren.  Die Gläser  mit  Limettenscheiben garnieren.

Planter’s Punch

(Kar ibik)

Für 2-3 Personen

250 ml Djamela Caribbean Papaya Pineapple (Papaya-Ananas)
50 ml Grenadine
50 ml weißer  Rum
50 ml Djamela Jamaica Rum
2 cl  Djamela Curacao Triple  Sec (weißer  Curaçao)
30 ml Limettensaf t
10 ml Orangensaf t
4-6 Eiswürfel

Alle  gut  gekühlten  Zutaten im Shaker  mischen und in mit  gestoßenem Eis  gefül l te  Gläser
geben.  Mit  Sternfruchtscheiben dekor ieren.

Weitere Informat ionen f inden Sie unter :  www.djamela.ri la .de


